


Weltnaturerbe Wattenmeer und nachhaltige Gastronomie
gehdren zusammen. In unserer Nationalparkregion wollen
mehr und mehr Restaurants die Wiinsche ihrer Kunden nach
regionalen Speisen in Bio-Qualitit bedienen.

Aber:

+ Welche Gerichte schaffen positive Aufmerksamkeit an der
Nordseekiiste?

+ Woher bekomme ich die Zutaten?

+ Wie kénnen regionale Lebensmittel eingesetzt werden,
ohne die Kosten in die Hohe zu treiben?

+ Wie kann Kiichentechnik helfen, Zeit fiir handwerklich

hergestellte Speisen zu sparen?

Diese und andere Fragen beantwortet die kleine Workshop-
reihe ,Nachhaltige Gastronomie im Nationalpark Nieder-
sichsisches Wattenmeer”,

Sie wollen noch mehr wissen und sich individuell beraten
lassen? Dann bewerben Sie sich um ein persénliches Fachge-
sprich in Ihrem Betrieb!

Die Teilnahme an den Workshops und — mit etwas Gliick —
am betrieblichen Fachgesprich ist fiir Sie kostenlos!

Bitte melden Sie sich an bei:

Nationalpark Niedersichsisches Wattenmeer
Katrin Kirfel
Katrin.Kirfel@nlpv-wattenmeer.niedersachsen.de

Tel.: 04421-911-161
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